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Die  
Internorga in 

Hamburg:
Die Trends und Highlights

Ab Seite 12

Kaffeesteuer
Ist die Abschaffung für  
fair gehandelte Produkte 
umsetzbar? Ab Seite 36

MutMacHer
Im Gespräch mit den Plantagen
besitzern Bärbel und Ansgar Elfgen.
Ab Seite 20

Genussort
Zu Besuch beim Coffee Circle im neuen
Café im Berliner Bezirk Wedding. 
Ab Seite 24
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Rohstoffportal
zum gemeinsamen Einkauf 

für Anwender & Innungen.

 140 überzeugende Produktvideos 

 Die Nr. 1 für Einkäufer mit System

 Ein Preis bundesweit für alle!

Oxmox: 
Oxmom xomox omox 
oxm xox mxmom
Ab Seite XX

Oxmox: 
Oxmom xomox omox 
oxm xox mxmom
Ab Seite XX

Der  
Kompromisslose
Max kugel ging seinen eigenen Weg  
und eröffnete eine reine brotbäckerei.  

Ab Seite 20

Die welt Des backens
www.backjournal.de
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Nr.1 Das Magazin für den Bäcker  
von Mönsheimer Mühle  
Hein · Lillnord · Paillasse Marketing

Zeit für  
Geschmack

Südback 2019
Treffen Sie uns in Halle 9, 
Stand D41 und C41

Kälte
Das Arbeitszeitwunder in der 
 Steinofenbäckerei Bopp

Backen
Weniger Stress, mehr Kruste  
– die Bäckerei Schuhbeck 

Dieses Brot reift 36 Stunden  
– und überzeugt mit Wilden Hefen
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Nr.1 Die Zeitung für den Bäcker von  
AHA · Mönsheimer Mühle  
Hein · Lillnord · Paillasse Marketing

Trends 2018  
Produktideen für neue Kunden von Pain 
Paillasse und der Mönsheimer Mühle.

Keine Kompromisse 
Das Backhaus Hackner baute mit 
AHA360° einen Freestander um.

Gute Erfahrungen 
HEIN ECOSTONE2 bei Pappert und  
WOODSTONE in der Bäckerei Aumüller.

Frischer  
als frisch
Der FLEXBAKER UV von  
HEIN Lillnord in der Bäckerei Trenker. 

4  I  lAdenbAu

1  I  2018 1  I  2018Nr.1 Nr.1

lAdenbAu  I  5

Keine  
Kompromisse

 AHA
 360°

An der Eriagstraße in Ingolstadt 
 verwandelte AHA360° für das Backhaus 

Hackner eine Sparkassenfiliale in ein 
großzügiges BäckereiCafé. 

  Wir verkörpern als Unternehmen,  
mit unseren  Produkten, aber 
auch unseren Einrichtungs
konzepten Bodenständigkeit 
und Wertigkeit. Wir setzen auf 
die Qualität der Backware und 
die Qualität des Ladenbaus und 
 natürlich den Service. Der Kunde 
erhält bei uns „Wohlfühlen“ im 
Gesamtpaket.« Stefan Hackner

16  I  trends 2018

1  I  2018 Nr.1

Ein Mehl für echte Genussbrote,  

im Nährwert mit einem Vollkorn

brot durchaus verglei
chbar. Lecker 

auch mit Kürbisstückchen.

Teigeinwaage 120 g, nach  kurzer 
Gare leicht langziehen und 

 drehen  – ein knuspriges, hand-
gedrehtes Kleingebäck, das 

auffällt in der Theke.

1  I  2018Nr.1

Trends
2018

Aus Dinkel ein Ruchmehl 
herzustellen verlangt ne
ben der entsprechenden 

technischen Ausstattung der Mühle 
auch hohes müllerisches Können. Ver
schiedene Mehlfraktionen müssen in einem speziel
len, schonenden Herstellungsverfahren in optimaler 
Weise wieder zusammengeführt werden, damit das 
End ergebnis mit einer rustikalen, krossen Kruste, ei
ner saftigen Krume und einem leicht süßlichen, mild

aromatischen Geschmack Bäcker und Endkunden über
zeugt. Der hohe Wasseranteil im Teig und die langen 
Teigführungszeiten, ganz besonders aber der Einsatz 

eines Kochstücks bei der Teigbereitung, garantieren 
eine extreme Frischhaltung.

Die TA von 190 bedeutet hohe Wirtschaftlich
keit, die plastischen, gut formbaren Teige las
sen sich aber trotz der hohen TA problemlos 
auch über Teigteilmaschinen verarbeiten. 

Hier mit frischen Kürbisstückchen und 
Sonnenblumenkernen.

trends 2018  I  17

„ Mühlenstolz  
mit Kürbis“ 

„ Mühlenstolz  
mit Kürbis“ 
 
DinkelRuchmehl 

Der Markt für 
 Dinkelprodukte ist 
in den vergangenen 

Jahren stark gewach-
sen. Da empfiehlt es 

sich, in der Snacktheke 
auch eine belegte Alterna-

tive anzubieten.
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Produzieren

Mit Flexibilität
Ringrohröfen eignen sich für immer 
mehr Einsatzzwecke.  
Ab Seite 38

Die Hannoversche Spezialitätenbäckerei Borchers pflegt einen 
besonders engen Kontakt zu den Kunden – und vermittelt so ihr 

Handwerk, Tradition und Verantwortung. 
Ab Seite 14

Werte 
kommunizieren

VerkauFen

Hinter der 
tHeke
Wie die Einrichtung  
Arbeitsabläufe unterstützt.  
Ab Seite 24

Fo
to: D

avid Zydd / pixabay.com 2019

SerVice 

digitaleS  

FaHrtenbucH 

Rechtssichere Aufzeichnungen.
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Seminarbesuch: Schweizer Buttergipfel und mehr ab S. 56

Mediterrane Spezialitäten 
ab S. 10

Gebäckideen 

Copenhagen Coffee 
Lab & Bakery 

ab S. 26

Reportage    

FILIAL FÜHREN  UND  VERKAUFEN
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Filiallogistik
Intelligente Lösungen

für Ihren Fuhrpark
ab Seite 38

Positionierung 
Das richtige Konzept

für Ihren Betrieb
ab Seite 50

Ortstermin 
Zu Besuch bei der  

Bäckerei Cadera  
in Wolfsburg

ab Seite 54
Mehr Umsatz 
mit Kaffee
Coole Ideen für  
das heiße Geschäft
ab Seite 16
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Zuhause  
ein sicheres Gefühl
Ein Überblick von  Sicherheitsmaßnahmen  
rund um Haus und  Wohnung

Gewinnspiel: 10 Sicherheits pakete zu gewinnen

homesecurity
Sicherheit für Ihr Zuhause Herbst | Winter 2016 | 3,80 Euro

Rauchwarnmelder: Rauch  
und Hitze zuverlässig erkennen

Grundsicherheit: Einbrechern  
einen Riegel vorschieben

Zutrittslösungen: Bluetooth,  
Fingerprint und Pincode

GeboRGenheit  
beginnt an der Tür 
Der Markt hält eine Fülle an Lösungen 
 bereit – Sicherheit und bequeme Nutzung!

Editorial-Design

homesecurity | Herbst /Winter 2016

4140 zutrittslösungenzutrittslösungen

FOTOs: Abus

Herbst /Winter 2016 | homesecurity

„HomeTec Pro“ verschafft seinem besitzer ein Plus an 

 Komfort, Kontrolle und Flexibilität. Mit dem aufsteck

baren FunkTürschlossantrieb öffnet sich die  Wohnungs 

oder Haustür per FunkFernbedienung oder Funk

Tastatur  praktisch von allein. Ein Knopfdruck oder die 

entsprechende  Zahlenkombination genügt zum  Öffnen 

oder Verschließen der Tür; ein schlüssel wird nicht 

 benötigt. Das system ist ab sofort im Fachhandel erhältlich.

D
er sicherheitsexperte Abus bringt mit dem „Home

Tec Pro“ ein system für den Alltag in den Fachhandel, 

das  sicherheit und Komfort miteinander vereint. Mit 

dem aufsteckbaren FunkTürschlossantrieb wird das Öffnen der 

 eigenen Tür zu einem „schlüsselmoment“. Dank separat erhält

licher  FunkFernbedienungen und der FunkTastatur wird die Tür 

per Knopfdruck oder frei einstellbarem Zahlencode ganz einfach 

geöffnet.  Gerade nach dem Einkaufen mit vollen Taschen oder 

schweren Getränkekisten im Auto ist die verschlossene Haustür 

oft ein Hindernis. Einkäufe müssen abgesetzt und hochgehoben 

werden – das belastet nicht nur die Nerven, sondern auch den 

Rücken. und für sportler, die beim Joggen auf die Mitnahme des 

schlüssels gerne verzichten, ist die FunkTastatur die optimale 

 Lösung.   

HomeTec Pro
Türen öffnen auf Knopfdruck

homesecurity | Herbst /Winter 2016

77Kurzinfo

Herbst /Winter 2016 | homesecurity

76 Tresore

Tresore für Einsteiger

Typische Einstiegsmodelle sind „Sicherheitsschränke“ 

mit der Sicherheitsstufe S2 nach der Europäischen Norm 

EN 14450 und der VDMA-Stufe B. Diese zertifizierten 

Tresore bieten weitgehenden Schutz gegen mechani-

sche Einbruchwerkzeuge – die empfohlene Versiche-

rungssumme reicht bis zu 20 000 Euro. Das Limit sollte 

jeder vor dem Kauf mit seinem Versicherer individuell 

abstimmen, da es Unterschiede gibt. Der Kategorie S2 

entspricht u. a. die „Combi-Line“ von Burg-Wächter – 

der Hersteller stattet seine Modelle zusätzlich mit  einem 

Feuerwiderstand aus. Kosten: ab rund 300 Euro. 

 Die Modelreihe „Combi-Line“ ist ein typisches Einstiegs-
model. FOTO: Burg-Wächter 

Tresore für durchschnittlichen Bedarf

Viele Verbraucher möchten potenziellen Eindringlingen mehr Widerstand entgegensetzen und 

sich auch gegen thermische Werkzeuge schützen. Dazu Dietmar Schake von Burg-Wächter: 

„Dreiwandiger Korpus, Außenmantel aus brennschneidgeschütztem Edelstahlmaterial, doppel-

wandige Tür mit speziellen Armierungen und dreiseitige Verriegelung mit Vierkantbolzen – mit 

diesen Fakten macht es etwa die Serie ‚Karat‘ Angreifern schwer. 

Die Modelle ‚Diplomat‘ haben sogar vierwandige Türen, vierseitige 

Verriegelung und eine geprüfte  Fire Protection.“ Derartig ausge-

rüstete Wertschutzschränke der  Sicherheitsstufen N bzw. I lassen 

die empfohlene Versicherungssumme auf 40 000 bzw. 65 000 Euro 

steigen. Bei der Addition schutzbedürftiger Werte – Schmuck, Lap-

top, iPad, Kamera, Uhren und ähnliches – ist diese Grenze schnell 

erreicht. Zu haben ist die Stufe N ab rund 650 Euro, Stufe I gibt es 

ab gut 1 100 Euro.

Tresore für hohe Anforderungen 

Die Königsklasse des Wertschutzes startet mit der 

Sicherheitsstufe II. Gepanzerte Riegelwerke, ein 

Durchschlagschutz am Schließsystem und einliegen-

de Türbänder sind nur einige Komponenten, die die 

von Prüfinstituten errechneten „Durchbruchzeiten“ 

nochmals deutlich steigern. Wertschutzschränke 

der Stufe II und höher, zum Beispiel aus der Serie 

„Royal“, kosten ab rund 3 000 Euro. Dafür liefern 

sie – in der Regel für Jahrzehnte – massive Sicherheit 

und Diebstahlschutz auf hohem Niveau für Werte 

ab 100 000 Euro aufwärts. 

Modelle der Serie „Royal“ sind ab 3 000 Euro 
erhältlich.

 FOTO: Burg-Wächter 

Entschlüsselte 
Geheimsprache

Für Uneingeweihte sehen sie aus wie harm-

lose Kinderkritzeleien, doch bei den Stri-

chen, Kreuzen oder Kreisen kann es sich 

auch um Geheimzeichen von Kriminellen 

handeln. Mit sogenannten „Gaunerzin-

ken“ hinterlassen sie anderen Ganoven 

Nachrichten. Kostproben gefällig? Ein 

Kreuz neben einem Klingelschild teilt mit, 

dass es hier etwas zu holen gibt. Ein um-

gedrehtes „T“ neben dem Briefkasten oder 

am Türrahmen meldet, dass hier nur eine al-

leinstehende Person wohnt. Ein Halbmond 

empfiehlt, am Abend zu kommen. Fünf 

kleine Kreise signalisieren, dass hier Geld zu 

kassieren ist. Zickzack-Striche warnen vor 

bissigen Hunden. Der Rat der Polizei: Wer 

solche Zeichen, die auch ganz klein und 

unauffällig sein können, entdeckt, sollte sie 

zunächst fotografisch dokumentieren und 

dann entfernen.

Lebensretter  
aus der Dose!
 

Um ein Feuer bereits im Keim ersticken 

zu können, bietet ABUS Feuerlösch-

sprays in den Ausführungen FLS580 

Home „Haus & Wohnung“ sowie 

FLS580 Mobile „Caravan & Outdoor“ 

an. Das Feuerlöschspray  lässt sich intu-

itiv bedienen – wie eine herkömmliche 

Haarspraydose – und bietet höchste 

Löschleistungen. Die Dosen sind mit 

einem Schaumlöschmittel befüllt, das 

eine Sprühdauer von bis zu 25 Sekunden und eine Wurfweite 

(möglicher Abstand zur Brandquelle) von bis zu 4 Metern ermög-

licht. So lassen sich Entstehungsbrände effektiv bekämpfen!

Sichere Aufbewahrung 

Sollen Schlüssel für mehrere Personen zugänglich sein, bie-

tet die KeyGarage eine einfache und sichere Lösung für den 

unkomplizierten Austausch. Es reicht die Weitergabe eines 

Zahlencodes an den autorisierten Personenkreis. Ändert sich 

der Personenkreis, lässt sich der Code schnell und unkompli-

ziert ändern – Tausende verschiedene Codierungen stehen 

zur Verfügung. Das Gehäuse aus massivem Metall und eine 

robuste Verschlusskappe aus Zink-Druckguss sichern bei Be-

darf mehrere Schlüssel und Codekarten vor unberechtigtem 

Zugriff. Ein Kunststoffdeckel schützt zu-

dem den Zahlenmechanismus vor Witte-

rungseinflüssen. ABUS KeyGarage ist in 

zwei Ausführungen erhältlich.

Das Modell 787 ist zur Wandmontage 
im Innenbereich und im geschützten 
 Außenbereich vorgesehen. Das Modell 
797 verfügt über einen Bügel, sodass 
sich die KeyGarage wie ein Vorhänge-
schloss an Türknäufen oder Geländern 
 befestigen lässt (o. Abb.).

 FOTOS: ABUS
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Teigruhe  
Seite 44

tief verwurzelt 
in der Region
Die Bäckerei Tuchtfeld in Northeim
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Interview

34
Kaffeewelt

10
WILD BAKER
Jörg Schmid, Teil der zwei-

köpfigen Wildbakers, öffnet für 
uns die Türen seiner Bäckerei.

INKLUSIVE

mit den neuesten 
Nachrichten und 
 Termine aus den 
Innungen

 ab Seite 17

Bäcker      Welt

Das digitale Heft Bäcker Zeitung  
können Sie auch auf jedem belie-
bigen Endgerät lesen: optimiert  
für iPad, iPhone, Android,  
Windows und Kindl Fire. 
Weitere Informationen: 
www.ingerverlag.de/aboform/

Kult ums Brot
Wie man mit einem passenden Konzept  

mit Brot Umsatz machen kann,  
zeigt Wild Baker Jörg Schmid.
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Fachthema
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Interview
Sind Bäcker von

Cyberkriminalität
bedroht?

INKLUSIVE

Alles aus den Innungen
BÄCKER      WELT

RETOUREN
Wir zeigen, wie 
man richtig mit 
ihnen umgeht.

Ein 

HOCH 
auf NRW: 

Die Hygiene- 
Ampel 

fällt weg!

zehn Tassen, beziehungsweise 1,25 Litern.  
 „Sicherlich müssen viele Röstereien oder 
Cafés größere Geräte anschaffen, aber 
der Moccamaster ist nicht nur etwas für 
den Endverbraucher. Ich kenne einige Be-
triebe, die eine solche Filterkaffeemaschi-
ne im Geschäft haben“, hält Tosberg fest. 
„Das Design ist auffällig und die Farbaus-
wahl für viele aus der Branche ein echtes 
Highlight.“ Sie befüllt den Wassertank, der 
im Gerät verschraubt ist, mit 1,25 Litern 
gefiltertem Wasser. Den Papierfilter feuch-
ten wir im ersten Durchgang nicht vorher 
an. „Wir schauen dann bei einem zweiten 
Versuch, ob es einen sensorischen Unter-
schied gibt, wenn wir vor dem Brühvorgang 
warmes Wasser durch den Filter laufen 
lassen“, sagt sie.

A
m Ende des Regenbogens wartet 
ein Topf voll Kaffee. Dass dieser  
Regenbogen möglicherweise seinen  
Ursprung bei Moccamaster in den 

Niederlanden findet, lassen die 15 verschie-
denen Farben im Repertoire vermuten. 
Unser Testmodell ist gelb und bereit, auf 
Herzen und Nieren geprüft zu werden. Ge-
meinsam mit Erna Tosberg von der Müns-
teraner roestbar unterziehen wir den KBG 
741 AO einem Test. 

Vorbereitungen. In den neuen Räum-
lichkeiten der Kaffeeschule Münster in 
der Brüderstraße fällt die Retro-Maschine 
zwischen diversen Siebträgern schon auf. 
„Passt ganz gut mit der Holzvertäfelung“, 
sagt Erna Tosberg und setzt einen der 
mitgelieferten weißen Papier-
filtertüten (100 Stück kosten 
2,99 Euro) in die Halterung. 
Der KBG 741 AO hat eine 
maximale Auslastung von 

Der Kaffee. Das Unternehmen emp-
fiehlt 60 Gramm Kaffee auf einen Li-
ter Wasser. Tosberg mahlt 75 Gramm 
vom Yirgacheffe Haileselassie Amba-
ye aus der roestbar. „Den habe ich 
heute morgen frisch aus der Röste-
rei geholt. Dieser äthiopische Kaffee 
zeichnet sich vor allem durch Aromen 
von Pfirsich, Earl Grey und Cashew aus. 
Wir werden sehen, wie gut diese beim Moc-
camaster zur Geltung kommen. Anschlie-
ßend vergleichen wir mit der Sensorik von 
der Chemex. „Ich mahle den Kaffee mit der 
EK43 und einem Mahlgrad von 7,25“, sagt 
Tosberg und bereitet den Kaffee vor. 

Der Brühvorgang. Der Moccamaster ist 
nicht nur im Design minimalistisch ge-
halten, auch bei der Technik reichen zwei 
Knöpfe aus, um das Gerät zu bedienen. Der 
Power-Knopf und der Hoch-Niedrig-Schal-
ter für die Warmhalteplatte sind solide ver-
arbeitet. Tosberg drückt den Knopf und der 
Brühvorgang beginnt. Laut Hersteller soll 
der Moccamaster rund sechs Minuten bei 
maximaler Füllmenge brauchen. Am Ende 
der Brühung messen wir 5:54 Minuten. Das 
einzige Geräusch, das während des Brüh-

34 Bäcker Zeitung  6/2017

Der Moccamater 
im Retro-Design 
ist für viele aus der 
Branche ein echtes 
Highlight.

Der Moccamaster im Test  

mit Erna Tosberg.

von Ute Nerstheimer

Gefiltert  
per Knopf

KAFFEEWELT
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[1] Erna Tosberg, die Deutsche 
Baristameisterin von 2013 und 
2015, testet mit der Redaktion 
den Moccamaster KBG 741 AO. 
[2] Für den Test verwenden wir 
einen äthiopischen Filterkaffee 
von der roestbar aus Münster. 
[3] Abgedeckelt: So lässt sich 
der Wasserdurchlauf und das 
Aufquellen des frischgemahle-
nen Kaffees beobachten.

vorgangs zu hören ist: ein leises Plätschern 
des Wassers in der durchsichtigen Glaslei-
tung zur Wasserübertragung. Binnen weni-
ger Sekunden heizt das Gerät auf und das 
Wasser läuft hoch bis in den Neun-Loch-
Wasserdurchlauf. Hier kommt es zum er-
sten Mal mit dem Kaffeemehl in Kontakt. 
„Eine Präinfusion erfolgt hier nicht“, stellt 
Tosberg fest. Das Testmodell, der KBG 741 
AO, verfügt nicht wie das Modell CD(T)-
Grand über einen manuell einstellbaren 
Filterhalter. Bei diesem ließe sich der Kaf-
feefluss stoppen beziehungsweise das Trop-
fen des Wassers verlangsamen. „Durch die 
Löcher kommt das Wasser an mehreren 
Stellen mit dem Kaffeemehl in den Kontakt. 
Leider läuft jedoch durch das äußerste Loch 
weniger Wasser“, sagt Tosberg. „Die Extrak-
tion ist daher etwas linkslastig, aber den-
noch läuft es gleichmäßig ab.“ Das aufquel-

[1] 

[2] 

[3] 

„Das wäre Meckern  
auf hohem Niveau.“ 

Erna Tosberg, roestbar
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Lautlos unterwegs
Mit dem Elektromobil vom Ruhrgebiet nach Südfrankreich
Ein Reise- und Erfahrungsbericht aus der Zukunft

Wolfgang Papenberg

Michael Skirl
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Lautlos unterwegs
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12.   Der letzte Tag: Flott und problemlos  
von Bèze nach Unna

Und als die Zeit gekommen war, sagte der Leser:  
»Ach, lieber Schreiber, wenn du wieder frisch bist, so  
lass mich doch hören, wie die Geschichte zu Ende geht.« 
»Mit Vergnügen«, antwortete der, griff zur Feder  
und fuhr fort. 

Das hotelseitige Frühstücksangebot schon ab 7.00 Uhr am 
Montag, dem 1. August, nahmen unsere beiden Reisen-
den gern an und machten sich schon um 7.40 Uhr auf den 

weiteren  Weg nach Norden. Weniger aus Notwendigkeit, 
sondern um die Sodetrel-Stationen zu prüfen, entschlossen 
sie sich, zweimal zwischenzuladen, und zwar auf den beiden  
Aires von Langres-Perrogney (nach 42 km) und Val de Meuse 
(nach weiteren 37 km). Erstere wurde gegen 8.00 Uhr er-
reicht, und schon reute die Reisenden ihr Entschluss: Die 
 Ladebox war mit einer französischen ZOE belegt, deren  
Fahrer, ein Beschäftigter bei Renault, dem Mutterkonzern von 
ZOE, ihnen bedeutete, er brauche noch 10 Minuten, und sich 
dann wieder in seine Unterlagen vertiefte. Nach 20 Minuten 
verabschiedete er sich nach kurzer freundlicher Konver- 
sation, sodass ZOE von 8.20 bis 9.00 Uhr laden konnte. 

20. Ladestopp in Bèze 

Entfernung: 15 km

Ladestand: 33 %

Rest-Reichweite: 55 km

Neuer Ladestand: 100 %

Neue Reichweite: 180 km

21. Ladestopp in  
Aire de Langres-Perrogney

Entfernung: 42 km

Ladestand: 75 %

Rest-Reichweite: 107 km

Neuer Ladestand: 95 %

Neue Reichweite: 154 km

Besetzte Ladestation in 
Langres-Perrogney.

1716

Die Hinfahrt

1. Von Unna bis zur Eifel

Der Chronist berichtet nun, was ihm zugetragen wurde 
über eine ungewöhnliche Reise, nämlich dass einige 
Freundinnen und Freunde, ja selbst nahestehende 
 Verwandte, Michael und Wolfgang zunächst für ver-
rückt hielten, als sie Ende Juli 2016 kurzfristig planten, 
von Unna bis in das gut 1.000 km entfernte Barjac /
Südfrankreich mit einem Elektromobil zu fahren, zu-
mal sie sich für die Unternehmung  insgesamt nur eine 
Woche Zeit genommen hatten. Aber sie waren dann so 
verrückt – und es ist  überliefert, dass es sich gelohnt hat!

Das Fahrzeug:
Eine Renault ZOE, Baujahr Oktober 2015, Akkukapazität  
22 kWh, (theoretische) NEFZ-Reichweite 240 km, 
realistische Reichweite im Sommer: 150–170 km, 
Anschaffungs preis mit Extras ca. 17.000,- € + 86,- €, 
monatliche Batteriemiete für bis zu 12.000 km pro Jahr 
(im 1. Jahr allerdings mietfrei aufgrund einer Werbe-
aktion des Herstellers bzw. seiner Bank), insgesamt ein 
durchschnittlich teurer bzw. preiswerter Kleinwagen, von 
der Größe her vergleichbar mit einem Renault Clio.

14 15

Geteiltrechnung (Division)
Die Division ist die Umkehrrechnung der Multiplikation. Sie wird auch 
als Teilen bezeichnet. Bei der Division wird der Quotient ermittelt.

20 : 5 = 4
Dividend : Divisor = Quotient

Um die Division durchführen zu können, kann man sie zu einer Mal-
aufgabe mit Platzhalter verändern, also statt 20 : 5 fragt man 5 mal 
wie viel ist 20? (5 * x = 20). Somit muss man multiplizieren. 

Der Divisor wird zum 1. Faktor der Multiplikation. Der 2. Faktor muss 
gesucht werden. Er bildet am Ende den Quotienten. Das Produkt 
dieser Multiplikation ist der bekannte Dividend.

ergänzt. Der verbleibende Wert von 20 lässt sich durch 5 teilen, 
das Ergebnis ist 4. Die 4 wird als 3. Ziffer des Quotienten einge-
tragen. Somit lautet das Ergebnis der Rechnung 144. 

Grundrechenarten

Division von größeren Zahlen
Größere Zahlen lassen sich einfacher schriftlich dividieren. 

Eine Beispielrechnung. Der Dividend in der Aufgabe lautet 720. Der 
Divisor ist 5. Ermittelt werden muss der Quotient. Die Rechnung er-
folgt Schritt für Schritt. 

Die erste Ziffer lautet 7. Der Divisor 5 passt einmal in die 7. Die  
1 wird als erste Ziffer des Quotienten notiert. Der Restwert 2 wird 
als Differenz unter der 7 geschrieben. Zusätzlich wird die zweite 
Ziffer des Dividenden, die 2 ergänzt. Es ergibt sich 22. Der Divisor 
5 passt 4 mal in die 20. Die 4 wird als zweite Ziffer des Quotien-
ten eingetragen. Die Differenz aus 22 – 20 ist 2. Dieser Wert wird 
notiert und die dritte und letzte Ziffer des Dividenden, die 0 wird 

Division mit Rest
Nicht alle Divisionsrechnungen gehen auf. Das heißt, es bleibt ein 
Restwert über. Soll beispielsweise 27 durch 4 geteilt werden, dann 
ergibt sich:

28 ist zu viel, 24 ist zu wenig. Beim Teilen greift man jedoch auf 
den niedrigeren Wert zurück und es ergibt sich in diesem Fall der 
Restwert von 3.

  2   4    :     6  =   x

           6   *     x  =   2   4

               x   =  4

Beispiel:

7    2   0       :     5  =    1   4   4
5

2   2
2   0

         2   0
         2   0

            0

Beispiel:

——

——

————

4    *    6    =   2    4

beziehungsweise

4    *    7    =    2   8

Beispiel:

2    7     :      4    =    ?

         4     *    6    =   2   4

2    7     :      4    =   6, Rest 3

Beispiel:

72 73

Volumen- und Oberflächenberechnung
Die Formel für die Berechnung der Oberfläche einer Pyramide 
 lautet wie folgt:

Ein Beispiel:
Die Pyramide im vorangegangenen Beispiel hat eine Länge von  
4 Metern und eine Breite von 8 Metern. Die Seitenhöhe HL be-
trägt 10 Meter und die Seitenhöhe HB beträgt 9,381 Meter. Wie 
groß ist die Oberfläche der Pyramide?

Kugel
Bei einer Kugel haben alle Punkte auf der Außenhülle den gleichen 
Abstand zum Mittelpunkt.

O = (L  *   B)+  2              *   (½ L    *   H  L) +  2   *   (½     B   *   H   B)

        = (L  *   B)+ (L  *  H   L) + (B   *  H   B)

O =  (4,  0    0  m   *   8,   0    0 m)+  2    
  * (½ *   4,  0    0   m  *    1    0,   0     0  m) 
  +  2    * (½ *   8,   0     0   *   9,   3    8    1   m)

        =  (4,  0    0  m  *    8,  0     0   m) + (4, 0     0 m   *    1    0,   0    0  m) 
  + (8,  0   0   m  *    9,  3    8     1   m)

    =    3   2   m2 + 4     0 m2 + 7   5,   0    4    8 m2

    =    1    4    7,  0    4    8 m2

Antwort: Die Pyramide hat eine Oberfläche von 147,048 m2. 

Weist die Pyramide eine quadratische Grundfläche auf, sind also 
die Seiten gleich lang, dann sind HL und HB ebenfalls gleich lang.

Um das Volumen einer Kugel zu berechnen lautet die Formel wie 
folgt:

V  =  4     :      3   *   π    *   r
3

V   =  4      :     3     *   π    *   (1    2    :      2) cm3

         =  4     :    3   *   π    *    6 cm3

         =  4     :    3   *   π    *  (6 cm *  6 cm *  6 cm)

         =  4     :    3   *   π    *  216 cm

         =  4     :    3   *    3,   1    4     1    5    9     *    2    1    6 cm

         =   9     0    4,   7    8    0     8 cm3

         =  0,    0    0      0     9    0    4     7    8    0     8  m3

Ein Beispiel:
Ein Ball hat einen Durchmesser von 12 cm. Wie groß ist das 
 Volumen des Balls?
Der für die Berechnung benötige Radius des Balls ergibt sich, wenn 
der Durchmesser durch zwei geteilt wird. π hat den Wert 3,14159.
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RECHENFIBEL  
– starte durch!

Claudia Marion

Aus der Praxis –  
für die Praxis



Kunstkataloge
Plakate / Einladungen

Julia Dauksza
Edition Wohlfarth

Julia Dauksza 11.05. – 14.05.2017

Vernissage Donnerstag, 11.05.2017, 19.00 Uhr
Im Taubental 30 | 41468 Neuss  |  Öffnungszeiten 10.00 – 18.00 Uhr
+49 (0)1 77  9 70 34 97  |  juliadauksza.com 

EditionWohlfarth      
 Kunstverlag und -handel – Duisburg

Das Geheimnis der Liebe ist größer  
als das Geheimnis des Todes (O. Wilde / R. Strauss)

Albert Franz Ernst Edition Wohlfarth

Pola Brändle

E D I T I O N  W O H L FA RT H

Pola Brändle Albert Franz Ernst Axel Kentsch
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Thomas Schollin

BACKKULTUR SEIT 1853

2 aus dem Betrieb

Vorwort:

nach der Renovierung lassen frische 
Farben, ein neues lichtkonzept und 
einige Veränderungen den naturhof in 
Dinslaken in neuem Glanz erstrahlen. 
Schauen Sie doch mal vorbei.

Liebe Leserinnen 
und Leser,

wir hoffen, Sie sind gut im neuen 

Jahr angekommen und stecken voller 

 neuer ideen und Vorhaben.

in dieser ausgabe werden wir  ihnen 

den frisch renovierten naturhof 

 vorstellen und einige Rückblicke auf 

schöne aktionen und Begebenheiten 

des vergangenen Jahres geben. 

Ganz wichtig: ab sofort kann man bei 

uns bargeldlos bezahlen.

Da das Gewinnen von azubis eines 

unserer wichtigsten anliegen ist, 

möchten wir heute auch unsere 

 aktuelle azubi-Kampagne vorstellen.

natürlich haben wir uns wieder etwas 

Schönes für die kleinen leser ausge-

dacht und es gibt ein tolles Kuchen-

rezept!

Eine schöne Karnevalszeit  

und einen guten Start in  

den Frühling!

Ihre Bäckerei Schollin

Thomas Schollin

Das Team im Naturhof: v. l. n. r. : 

oxmoox momox oomxo momox omox 

momox moomx oomxo mom

Der naturhof 
erstrahlt in neuem Glanz

Wo Gesundes  
richtig lecker ist!

eine ausgewogene ernährung ist die 
natürliche Basis für ein gesundes le-
ben. Was unzählige Studien beweisen, 
setzen wir im naturhof konse-
quent um. Deshalb liegen uns 
Qualität und herkunft der bei 
uns angebotenen Produkte 
besonders am herzen. Regio-
nalität spielt dabei eine ebenso 
große Rolle wie ursprünglich-
keit. Ganz gleich ob roh oder 
bereits verzehrfertig zuberei-
tet – in unseren naturhöfen 
finden Sie leckere lebensmit-
tel, die obendrein ihre Ge-
sundheit fördern. 

Wir freuen uns auf Sie. 
ihr naTuRhoF

NaturHof Dinslaken
Holzofenbäckerei Schollin  
Hedwigstraße 2-4 / Ecke B8,
46537 Dinslaken
Tel.: XXXX – XXXX

Öffnungszeiten:
Montags-Freitags: 7.00 - 19.00 Uhr
Samstags: 7.00 - 17.00 Uhr
Bäckerei ab 5.00 Uhr und  
Sonntags: 7.00 - 16.00 Uhr

BACKKULTUR SEIT 1853

aus dem Betrieb 3

halloweenbacken 2018
unser gruseliges halloweenbacken war ein voller erfolg. 
Zum ersten Mal konnten unsere kleinen Gäste bei uns 
lebkuchen-hexenhäuser gestalten. Der Fantasie waren da-
bei keine Grenzen gesetzt und über 300 Kinder machten 
sich eifrig ans Werk. Wir waren selbst überrascht, wie toll 
und außergewöhnlich die häuschen gestaltet wurden. Mit 
farbigen leD-Teelichtern wurden sie zum Schluss noch in 
Szene gesetzt.

natürlich gab es auch ein gruseliges Rahmenprogramm mit 
schaurigem Stelzenläufer, Kinderdisco, halloween-Basteln, 
hüpfburg, Spieleparcours und vielen leckeren Sachen, die 
natürlich auch nicht fehlen durften.

Wir freuen uns schon auf die  
nächste Veranstaltung mit Euch!!

SToLLEN-
backademie
am 24.11.2018 öffnete wieder unsere 
Backakademie ihre Pforten und es fand 
unser beliebter Stollenbackkurs statt. 
10 Teilnehmer wurden von unseren 
engagierten Bäckermeistern in die 
Kunst des Stollenbackens eingeführt. 
Sie kreierten ihren Wunsch-
stollen und konnten viele 
leckereien mit nach 
hause nehmen.

Weihnachtsbaum-Aktion
Schmücken und überrascht werden

Jedes Kind, das an einem adventssonntag eine Schollin- Filiale mit 
Weihnachtsbaum besucht hat, konnte aus einem Beutel einen 
Weihnachtsbaumanhänger herausziehen. auf der Rückseite be-
fand sich die abbildung einer leckeren Backware, die unsere 
kleinen Gäste dann direkt vor ort erhalten haben. Der anhän-
ger wurde dann von den Kindern an den Baum gehängt und 
nach und nach wurden unsere Bäume festlich geschmückt.

Nr. 31 - Ausgabe 1/2019

Der Scholliner
Die Kundenze i tschr i f t  der  Bäckere i  Schol l in

Bäckerei Schollin • Gerhard-Malina-Straße 90-96 • 46537 Dinslaken • www.schollin.de

#auSBilDunGBeiSchollin

Wir präsentieren: naturhof 
 Dinslaken, hedwigstraße 2- 4,
46537 Dinslaken

Rückblick: 
halloweenbacken, Backakademie, 
Weihnachtsbaumaktion

Rezepte:  
Manhattan cheesecake  
mit oreo Keksen

 
 
     

Zutaten  
für Cheesecake 18 cm ø

 150 g oreo-Kekse
 25 g Butter
 100 g Schokolade, weiße
 400 g Frischkäse
 160 g Sahnequark
 65 g Puderzucker
 1 Pck. Vanillezucker
 1 Prise(n) Vanillesalz
 20 g Speisestärke
 2 Ei(er)
 200 ml  Sahne
 1 Pck. Sahnesteif
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Für DEN BoDEN:
oreo-Kekse zerstampfen und mit der ge-
schmolzenen Butter gut verrühren. Den 
Teig in einer 18er Springform auf dem 
 Boden gut festdrücken. (Backform leicht 
einfetten)

Im vorgeheizten Backofen bei 180 °C  
6 Minuten backen. (ober und Unterhitze / 
Umluft ca. 30 °C weniger)

Für DiE FüLLuNg:
die Schokolade über einem Wasserbad 
 schmelzen und abkühlen lassen.

Den Frischkäse mit dem Quark verrühren, 
Puder, Vanillezucker, Salz und die Speise-
stärke zugeben und mit den Eiern alles zu 
einer glatten Creme verarbeiten. Zuletzt 
die  Schokolade zugeben. Die Masse auf 
dem abgekühlten Boden verteilen und 
glattstreichen.

•   10 Minuten backen 180 °C 
Dann runterstellen. 

•   50 Minuten backen 150 °C
•   Dann Ofen aus stellen und den Cheese-

cake noch 25 min im geschlossenen 
ofen Lassen.

VErEDELN:
Sahne (kalt aus dem Kühlschrank) mit 
Sahne steif aufschlagen und auf den Cheese-
cake verteilen oder mit Spritzbeutel dres-
sieren. Mit oreo Keksen verzieren wenn 
der Cheesecake abgekühlt ist.

TiPP:  Schmeckt auch Super mit frischen 
 Früchten auf der Sahne

BacKZEiT: ca. 1 Std. 10 Min.

guten appetit! 

6 Rezepte

BACKKULTUR SEIT 1853

Lukas Liebetrau ist auf eigenen Wunsch von 
einer anderen Bäckerei im zweiten Lehrjahr zu 
uns gestoßen und er arbeitet aktuell im Naturhof 
in Dinslaken und in der Holzofenbäckerei Voerde als Holzofenbäcker. Er macht 
an den Öfen einen guten Job und konnte in kurzer Zeit dort von unseren alten 
Hasen Sascha Neumann und Manni Neumann angelernt werden.

STECKBrIEF: »LuKaS LiEBETrau«
Alter: 18 Jahre

Funktion: 3. Lehrjahr Bäcker
Im Unternehmen: Seit 2018 

Hobbies: Longboardfahren, kommt auch gerne 
mal so zur Arbeit, Videospiele

Lieblingsprodukt/e: Scholliner

Manhattan Cheesecake  
mit oreo Keksen

Verschiedenes 7
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BACKKULTUR SEIT 1853

Tüftelei     GROSS & kleinfü
r

Bastel-Tipp: Schäfchen aus Tortenspitze
Ich braucht folgendes Material:
•   Tortenspitze
•   Schere
•   Klebestift
•   Wackelaugen
•   Tonpapier in Wunschfarbe

Folgende Formen müsst ihr passend 
zur Größe der Tortenspitze auf malen 
und ausschneiden. ihr könnt euch 
hierfür von einem erwachsenen helfen 
lassen. Die Beine müsst ihr von hinten 
so an die Tortenspitze kleben, dass sie 

rausschauen. Den Kopf von vorne auf-
kleben, am besten etwas tiefer als die 
Mitte der  Tortenspitze. Zum Schluss 
nur noch die Wackelaugen aufkleben. 

Fertig! ;-)

Flyer, Malbuch

Kundenzeitung
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Mal- & Rätselbuch

9= |

¥
Mein Name ist Sherlock Schollin und ich  heiße Dich 
in unserer Bäckerei herzlich willkommen. Und wo 
Du schon da bist, kannst Du mir vielleicht  während 
Deines Aufenthaltes helfen, ein paar knifflige
Aufgaben zu lösen.Du findest auf den nächsten
Seiten5RätselzumLösenundBilderzumAusmalen.
Achte während Deiner Arbeiten auf versteckte 
Brötchen.ZähledieentdecktenBrötchenzusammen
undtrageDeineLösungaufderRückseiteein.Mit
DeinerAnschriftzusammengibstDudenLösungs-
zettelanderKasseab.JedenMonatgibtesein
paartollePreisezugewinnen...

UndjetztwünscheichDirvielSpaß!

2 Hallo, Hallo .. .  3Malen

HeyKids!



Corporate Design

40 % Cyan  |  100 % Magenta  |  50 % Gelb  |  0 % Schwarz 60 % Schwarz

GRUNDFARBEN

S
ch

ri
ft

e
n Frutiger Light (Alt. Arial Light)

abcdefghijklmnopqrstuvwxyzäöüß

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZÄÖÜ

0123456789 · !“%&/()=?´`+*~’#><|;,:._-@°\
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LogoSCHRIFT  
> Avant Garde BQ

HOCH 
VOM SOFA!

Dein persönlicher Frauensportclub.

»  DEINE SPORT- UND 
 GESUNDHEITSZIELE

  Ich möchte gesund und dauerhaft abnehmen

  Ich möchte meine Rückenschmerzen lindern

  Ich möchte fi t und mit noch mehr Energie 

meinen Alltag bestreiten

  Ich möchte fl exibel trainieren

  Ich möchte meinen Lieblingskurs individuell wählen

Kaiser-Wilhelm-Platz 7

45276 Essen-Steele

Telefon: 02 01- 55 79 39 00

www.fräuleinfi t.de

Öffnungszeiten:
Mo - So 7 - 22 Uhr

Kaiser-Wilhelm-Platz 7Kaiser-Wilhelm-Platz 7

FräuleinFIT
Dein persönlicher Frauensportclub.

» Schon innerhalb von 4 Monaten hat sich mein 

Gesundheitszustand durch das Zirkel training 

 stabilisiert und ich habe deutlich an Lebens-

qualität gewonnen. Bei kompetenten  Trainier-

innen und einer angenehmen Atmo sphäre gibt 

es für mich nur ein Motto: „Woanders trainieren 

lohnt sich nicht.“ Iris, 57 Jahre

Jetzt zum kostenlosen 
persönlichen Training anmelden*

* Nur für Interessenten, die noch nicht Mitglied sind. 
Nur einmal einlösbar. Nicht verkäufl ich.

» WIR FREUEN UNS AUF DICH!

NEUE 

TRAININGS ZEITEN

MO - SO 7- 22 UHR

DURCHGEHEND 

GEÖFFNET!

FräuleinFIT
Dein persönlicher Frauensportclub.

»  WIR HABEN ES GESCHAFFT! » SPORT FÜR JEDES ALTER. »  EIN STARKER RÜCKEN 
KENNT KEINE SCHMERZEN!

Marlies (71 Jahre) und Jessy (16 Jahre) haben beide eines 

gemeinsam:

Sie erreichen mit nur 2 – 3-mal pro Woche jeweils 30 Minuten 

Zirkeltraining ihre individuellen Sport- und Gesundheitsziele.

WANN STARTEST DU?

Die Rückenfi tness verbessern und präventiv / gezielt Kraft, 

Mobilität und Beweglichkeit erhalten; genau das bietet Dir 

das individuelle FräuleinFIT Zirkel training – und das in nur 

30 Minuten. Meinem Rücken und mir geht es blendend!

Seit 3 Jahren trainiere ich regelmäßig 2 – 3-mal pro Woche 

und meine Erfolge sind großartig! 

Das FräuleinFIT-Ernährungskonzept macht Spaß, ist alltags-

tauglich – ohne zu verzichten und zu hungern. Mit einer 

ausgewogenen und gesunden Ernährung abnehmen und 

vor allem dauerhaft das Gewicht halten.

Endlich habe ich es geschafft, mit 3-mal in der Woche 

30 Minuten Zirkeltraining sowie dem FräuleinFIT-Ernährungs-

konzept 43 kg abzunehmen und 20 cm Bauchumfang zu 

verlieren! Sabrina, 32 Jahre

Ohne zu verzichten habe auch ich es geschafft, 30 kg ab-

zunehmen und 30 cm Bauchumfang zu verlieren. Mein 

 FräuleinFIT Zirkeltraining macht mir sehr viel Spaß und end-

lich gehe ich wieder gerne shoppen! Karina, 29 Jahre 

  Rückenschmerzen gelindert

  10 kg abgenommen

 selbstbewusster denn je

Ich sage »Danke, FräuleinFIT«!

Maya Lawah 

inhaberin

Kaiser-W
ilhelm-Platz 7

45276 essen-steele

Telefon: 02 01- 55 79 39 00

Mobil: 0
1 73 -7 65 57 17

maya.lawah@gmail.co
m

www.frä
uleinfit.de

Frä
uleinFIT

Dein persö
nlicher F

rauensportclub.

Exklusiv für Dich!

3 Tage
graTisTraining
Mit diesem Gutschein kannst Du  das Trainings- und Ernährungskonzept   von FräuleinFIT an 3 aufeinander   folgenden Tagen gratis testen.

FräuleinFITDein persönlicher Frauensportclub.

Jetzt Angebot 

Und kostenloses 

Persönliches 

 trAining sichern.*

Kaiser-Wilhelm-Platz 7

45276 essen-steele

telefon: 02 01- 55 79 39 00

www.fräuleinfit.de

Öffnungszeiten:

Mo - so 7 - 22 Uhr
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  ich möchte gesund und dauerhaft abnehmen

  ich möchte meine rückenschmerzen lindern

  ich möchte fit und mit noch mehr energie meinen Alltag bestreiten

  ich möchte flexibel trainieren

  ich möchte meinen Lieblingskurs individuell wählen

» Jetzt zUM kostenlosen PersönLichen trAining AnMeLden!*

neUe  

trAinings Zeiten 

Mo - so 7- 22 Uhr

dUrchgehend  

geöffnet!

* nur für interessenten, die noch nicht Mitglied sind. nur einmal einlösbar. nicht verkäuflich.

Kaiser-Wilhelm-Platz 7 | 45276 essen-steele
telefon: 02 01- 55 79 39 00 | www.fräuleinfit.de

FräuleinFIT
dein persönlicher Frauensportclub.



Fit für die Zukunft

markt in GRÜN

Das markt  
in GRÜN-Barcamp
für den Nachwuchs im Grünen Handel

www.markt-in-gruen.de

NEU!

Spontan,  gemeinsam,  
sei dabei!

22.02.2019

www.markt-in-gruen.de

Das markt  
in GRÜN-Barcamp
für den Fach- und Führungskräfte

im Grünen Handel

NEU!

im Verlag RM-Handelsmedien in Köln.

Am 22.02.2019  von 10 bis 16 Uhr 

Jetzt anmelden unter: 
www.markt-in-gruen.de/Barcamp
Die Teilnahmegebühr beträgt 45 Euro.  
Anmeldeschluss ist der 12.02.2019.  
Wir freuen uns auf euch. 

Barcamp? 
Ein Barcamp ist eine zwanglose Konferenz. Keine 500 Euro Eintritt, 
kein Schlips, keine Langeweile, denn: Es geht nicht nur um wichtiges  
Rüstzeug für den Beruf, sondern um die neuesten Ansätze zur 
 Weichenstellung des Grünen Handels von morgen. Teilnehmer erfahren 
hier innovative Verkaufsstrategien, erwerben Instrumentarien für die 
Kundenansprache von morgen und erhalten digitalen Input, mit dem 
der stationäre Handel weiter nach vorne gebracht werden kann. 

Fach- und Führungskräfte? 
Willkommen sind Fach- und Führungskräfte vom Azubi bis zum 
Marktleiter. Denn das gemeinsame Learning steht im Vordergrund. 
Die  Themen sind vielfältig. Im Mittelpunkt steht immer: Mit welchen 
Produkten, Services und strategischen Positionierungen kann der Grüne 
Handel noch besser werden. Denn die Zeiten ändern sich rasant und 
Stillstand kann sich kein Händler mehr leisten.

Ziel?
Ziel ist es, gemeinsam zu erarbeiten, wie der Grüne Handel von morgen 
aussehen soll für umsatzstarke Ergebnisse. Das bietet dann den Unter-
nehmen, in denen die Barcamp-Besucher tätig sind, neue Ansatzpunkte. 

Schon gewusst?
•   Auf Barcamps wird geduzt. Jeder alle. 
•   Parallel zur Veranstaltung werden Social Networks kräftig genutzt. 

Also twittert und facebookt nach Herzenslust unter dem Hashtag 
#migBarcamp. Wir sind mit @markt_in_gruen auf Twitter dabei. 

•   Teilnehmer können sich aktiv beteiligen. Wer Lust hat, selbst einen 
kleinen Vortrag oder Workshop zu halten („Session“ genannt), weil 
gerade ein Thema unter den Nägeln brennt, darf das gerne.

•   Bei Barcamps wird kollaborativ gearbeitet. Gemeinsam, auf 
Augen höhe. Natürlich haben wir Experten vor Ort, die ihrerseits 
 erstklassigen Input liefern.

Barcamp Markt in Grün



Neu in unserer LUKAS-Familie:

»Der Burger« 
200 g saftiges Rind mit Mozzarella gratiniert,
Pesto-Tomaten, Rucola & gegrilltem Parmaschinken,
dazu Pommes Frites und würzige Kräutermayonnaise

LUKAS – kulinarischer Bahnhof, Kupferdreh  
www.lukas-essen.de

13,50 €

Flyer,  
Speise- &  

Getränkekarte, 
Banner

Burger-Flyer_06-2013_3ZW.indd   2

13.06.13   18:05

Partner
 - Hochzeitsfotografie 

Bart Siegner  | 01 62 / 6 96 01 01 
www.inside-foto.de

Musik 
Patrick Beyer  | 01 79 / 5 13 82 80 
www.patrickbeyer.de

Blumen 
Blumenwerkstatt  | 02 01 / 48 13 04 
www.annekrueger.de

Übernachtung für Gäste 
Casino Rehmanns Hof  | 02 01 / 8 48 68 50 
www.hotel-pension-kupferdreh.de

Prinz-Friedrich-Platz 1  |  45257 Essen
Telefon 02 01 / 84 83 53  |  Fax 02 01 / 84 83 555
info@lukas-essen.de  |  www.lukas-essen.de

Öffnungszeiten: Mo.-Fr. von 12.00 - 01.00 Uhr
Sa., So. & an Feiertagen 10.00 - 01.00 Uhr

Gerne sind wir Ihnen bei der Planung Ihrer 
Veranstaltung  behilflich! Sprechen Sie uns an… PlanunG    

Die Planung Ihrer Feier ist bei uns Chefsache! 
 Unser Geschäftsführer André Krämer steht Ihnen 
bei der Vorbereitung mit langjähriger Erfahrung 
zur Seite. Bei einem persönlichen Treffen vor Ort 
bespricht er mit Ihnen den Ablauf des Tages bis ins 
Detail. Sie erreichen Ihn unter 01 72 / 2 00 92 22 oder 
per Mail unter kraemer@lukas-essen.de.  Zögern Sie 
nicht, uns Ihre individuellen Wünsche mitzu teilen. 
Besondere Speisenwünsche, Tisch dekoration, 
 Blumenarrangements, Tischkarten... wir kümmern 
uns – in Absprache mit Ihnen – gerne um alles, so 
dass Sie sich vor und an Ihrem Tag ganz auf sich 
und Ihre Gäste konzentrieren können.
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IHre 
HocHzeIt
im KULINARISCHEN BAHNHOF

IHr taG
Umgeben vom historischen Bahnhofsflair bie-
tet das LUKAS, am Baldeneysee in Essen-
Kupferdreh, den idealen Rahmen für Ihre ganz 
 individuelle  Feier in stimmungsvoller Atmosphäre.

Das LUKAS hat für jede Gesellschaftsgröße die 
passende Räumlichkeit. Jede hat ihr ganz  eigenes, 
charakteristisches Ambiente – gerade diese unter-
schiedlichen Raumalternativen und der attraktive 
Biergarten im großzügigen Außenbereich machen 
das LUKAS als Eventlocation so einzigartig. 

KulInarIScH
... sind Sie bei uns in den besten Händen. Wir 
 haben – angeleitet durch unseren Erfahrungs-
schatz – ein köstliches Hochzeits-Menübuffet 
für Sie zusammengestellt und es in ein rundum-
sorglos-Paket eingebettet: mit unserem Festpreis 
(inklusive der Getränke) pro Person können Sie 
bestens und transparent kalkulieren.

Natürlich zaubern wir auch individuelle Buffets 
und Menüs ganz nach Ihrer Vorstellung. Vom 
festlichen Empfang schon am Trauungsort bis 
zum kräftigenden Snack zu später Stunde ist  alles 
möglich.

locatIon   
Die Vielseitigkeit unserer Location findet sich in 
der Gestaltung Ihrer Feier wieder: zum  Empfang 
laden Sie draußen unter freiem  Himmel in 
 einem  exklusiven Biergartenbereich, um dann in 
 historischem Ambiente mit Ihren Gästen zu  speisen 
und unvergessliche Stunden unter  glänzenden 
 Kronleuchtern zu verbringen. Zu späterer  Stunde 
können die festlich eingedeckten Tische einer 
Tanzfläche und Stehtischen weichen, so dass Sie in 
lockerer Atmos phäre die Nacht durchtanzen. 

Neben dem historischen Gebäude und den 
 stillgelegten Bahngleisen bietet der Baldeneysee 
eine  bezaubernde Kulisse für Ihre Hochzeitsfotos. 

LUKAS präsentiert das neue Familienmitglied: 

LUKAS Italian Special Burger 
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Kinderkarte
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